ANO I. NOVIEMBRE 18‘56. NUMERO 1.

EL AZUCARERO

PERIODICO INDUSTRIAL DE INTERESES LOCALES.

RESUMEN HISTOR{CO DEL CULTIVO DE LA CANA ¥ DE LA
FABRICACION DEL AZUCAR.

. Para dar principio 4 la serie de noticias que nos pro-
ponemos inserlar en esta periédico, nos parece conve—
niente hacerlo, por una sucinta relacion historiea sobre el
cultivo de la caiay la fabricacion del azucar, parallegar
sucesivamente & la época presente dereforma, que segui-
remos con mayor detenimiento.

Este pequeiio trabajo (para cuya redaccion no nos ha~
llaremos ciertamente embarazados mas que por la difi-
cultad de concretarnos a estrecho espacio) le dividiremos
en dos partes principales; a saber, la noticia historica ge-
neral y la relativa 4 la peninsula. La primera serd suma-
mente concisa, limitindonos 4 extractarla de las obras
donde se halla publicada; en cuanto 4 la segunda, seremos
mas latos y para ello nos servirédn nuestras propias inves-
tigaciones.

Para mayor claridad tambien, distinguiremos en esta
relacion histérica el cultivo de la caiia de la fabricacion
del azucar, par dar & la segunda la mayor extension y
detenimiento que reclama.

El azucar fué conocida de los antiguos, no cristalizada
sino bajo la forma bruta y de jarabe 6 melaza. El nombre
de esta sustancia deriva de la palabra scharkara de la len—
gua sanscrita en la India oriental, que significa azucar
dulce. Tambien las persas llaman al azucar schaka desde
largo tiempo y las indus suchur. Todo induce & creer que
la caiia es indigena de las indias orientales; pero ademas
presume Mr. de Humboldt, que en el imperio chino la
fabricacion de azucar debe remontar 4 un tiempo in-
memorial, segun loindican varias antiguas porcelanas.

Hasta el siglo XIlI no pasé la caiia & la Arabia, pues
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no hablan de azucar, ninguno de los que recorrieron la
India con Alejandro y despues, hasta que penetrando los
mercadercs mas alli del Ganges, la trageron diciendo que
aquella sustancia tan dulee procedia de una caiia.

Al momento las habitantes de mas acé del Ganges, se
pusicron & investigar sino habria entre las cafias del pais,
alguna azucarada, y creyeron hallar una sustancia dulce
en la llamada mambu , lamando & su jugo sacchar—mambu
¥ despues tabaxir. Los arabes 4 su vez, denominaron zuc-
car alhezer el jugo concreto de una planta de la familia
de Jas apocineas, que presentaba algunas propiedades del
azucar llamado entonces sal indiano. En la obra de Avi—
cenna se describen tres especies de azucar; la zuccar
arundineum 6 sal indiano; la zuccar manbu, 6 azucar de
persia; y lazuccar alhezer 6 azucar de los arabes. Es casi
eierto que la sal indiana era como nuestro azucar cande.

Marco Polo que en 1250 recorria la Tartaria, la parte
meridional de la China y la peninsula del Ganges, dice que
sc hallaba en Bengala el azucar en abundancia, con varias
especerias que nombra. Instruidos con el ejemplo de este
ilustre viagero, las mercaderes que hasta entonces habian
esperado en Ormus la llegada de los indios, penetraron
en el pais y trageron la cafia, que al instante se propagé
enla Arabia, ¢l Egipte, la Nubia y la Etiopia. Vasco de
Gama reficre, despues de haber doblado el cabo de Buena
Esperanza, que en 1497 se hacia un comercio considerable
de azucar y de conservas en el reino de Calicut. Pedro Al-
varez Cabral dice lo mismo de Cambaya en 1500. Otro
tanto sucedia en la costa del Malabar, en muchas cuidades
de la Arabia feliz, en Tebas y en Marruccos al fin del si-
glo XV y principios del XVI.

Pero en este tiempo la azucar era comun en Europa y
la cafia habia penetrado ya en lasislas del mediterraneo.
La primera figura ya en unas cuentas de 1333, de la casa
Humbert, delfin de Viennois en Francia. Tambien es
mencionada en un decreto delrey Juan en 1354; y el poe-
ta Deschamps, que muri6 en 1428, decia que el azucar
formaba uno de los gastos mus considerables de una fa-
milia.

En cuanto 4 la cafia, la historia de su introduccion en
paises masinmediatos 4 Luropa que la China, la India y
la Arabia, nos ofrece datos poco seguros para determinar
su marcha hacia el occidente. Algunos autores franceses
no prefijan el principio de su cullivo en Syria, Chipre y
Sicilia, hasta fines del siglo decimo cuarto, pero el Padre
Masdeu, en su historia de Espaiia, dice que ya en tiempo
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de los romanos se cullivaba la caifa de azucar en Ibiza.
Esta indicacion es andloga 4 la del autor de las Memorias
y consideraciones sobre el comercio de Espaiia, publica-
das en frances en Amsterdam en 1761, que fija en la costa
de Andalucia, en un pueblo llamado Sex la invencion del
azucar de que los habitantes sacaban muy gruesas sumas
llevéndola 4 Roma y & Utica en Africa, que era la capital
de toda aquella parte del mundo que reconocia el imperio
de oriente. El fruto de la cafia era transportado & Cadiz
¥ de alli 4 las Galias y otras provincias vecinas.

No es de nuestro plan el decidir aliora si Sex cra
Motril, Salobreiia, Velez Malaga 6 Almuiiecar. Todas estas
ciudades reclaman el mismo antigno nombre; pero en las
mas orientales, y particularmente en Almuiiecar es don-
de, cabando, se han descubierto vestigios mas antiguos de
ingenios de azucar.

Partiendo de estas consideraciones puede inferirse,
que los arabes hallaron ya introducido el cultivo de la
cafiaen las ricas comarcas que invadieron; pero lo que-hay
de positivo es, que ellos le practicaron y que cstuvo flo-
reciente en toda la época de su dominacion en Espaia. En
efecto, muchas obras de aquellos tiempos hacen extensa
mencion de este ramo de indnstria, y con parlicularidad
le consagra un capitulo (el 47) de su grande obra, el dis-
tinguido autor arabe Abu-Zakaria, que tradujo al caste-
llano el Sr. D. José Antonio Banqueri en 18()2. Dicho au-
tor, segun el Padre Casiri y otros cruditos, debi6 escri—
bir en elsiglo VI de la Egira, que fué el XiIde la era
cristiana.

Todo esto confirma que, 4 fines del siglo XIV el cul=
tivo de la cafla_era ya antiguo en las regiones curopeas.
Despues, D. Enrique de Portugal que descubrié las 1.
las de Madera en 1420, transporté alli la cafia de Sici
asi como 4 las islas Canarias. Pero es indudable que mu-—
cho antes se cultivaba en Espaia.

Los muchos ingenios, cuyos vestigios se encuentran
en toda la extension de la costa andaluza desde Adra has—
ta Marbella, demuestran la que tevia el cultivo de la caia
en la época de los drabes y en la del descubrimiento de la
America. En los archivos de las ciudades existen docu—
mentos para formar lahistoria completa de semejante in~
dustria; pero lo rapido de nuestro viage (1) nos impedi6 de-

Fstas investigaciones las hicimos durante niiestroy fage e estu-
la costa de Andalucia, & principios de 1843 ¢ impresas en una
memoria que aun cuando s¢ imprimié no fué publicada.

1)
dig"
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tencrnos cn estas investigaciones. Sin embargo, el ballaz-
go de hombres estudiosos, retirados en aquellas pacificas
comarcas, y particularmente & la condescendencia de un
erudito laborioso de Motril, al Sr D. Antonio Micas, de-
bemos muchas noticias, cuyo resiimen nos parece intere-
sante publicar. Varias escriturasde venta de tierras de los
afios de 1802, 1508 y otras de principios del siglo XVI,
refieren la de hazas de cafia entoda la comarca de Motrily
Salobrefia. Tambien mencionan las moreras que estaban
plantadas en las mismas vegas de cafia, obteniendo asi dos
ricas cosechas en el mismo terreno. Por aquellos tiempos,
los montes inmediatos estaban cubiertos de arbolado; p
ro en 1549 ya estabau talados , por el escesivo consumo
de combustible que hacian los ingenios, en nimero de
catorce solo en Motril, como consta de un acuerdo del
aiio de 1545. Las ordenanzas moriscas habian prohibido
severamente tamaiios cortes de ledia; pero sucesivamente
fueron abusando los particulares, 6 bien obteniendo per-
misos, mediante condiciones que sin duda no cumplicron.

La inteligencia que tenian los drabes en el cultivo de
la cafia y la fabricacion del azficar, hizo que al decretarse
la internacion de los moriscos en el afio de 1571, se con—
cediese licencia de domicilio & doce de ellos, cuyos nom-
bres y cualidades se mencionan en otro acuerdo. Por los
posteriores de 1590 y 1592, consta que ya entonces babia
digminuido el nimero de ingenios, del espresado catorce
& sicte y ocho. El precio de los azlicarcs era el de 40 rs. vn.
la arroba, y por la molienda pagaba el labrador por
tarea de 480 arrobas decaia, 40 rs. vn. y mas, y no sien-
do blanqueada 31 y 32 rs. Entonces fué cuando, para
evitar abusos, se establecieron y nombraron por el ayun—
tamiento fieles medidores, pagados de por mitad por los
cosecheros y fabricantes.

No obstante esta disminucion, que en el espacio de
menos de medio de siglo presentan los ingenios en Mo—
tril, el caltivo de la cafia era bastante estenso, ¢ incom-
parablemente mayor que ahora. En solo Paterna habia
en 1592 mil sctecientos ocho marjales de caiia (1); y eso
que estaba prohibida la plantacion de ella, porque su es~
presura podia seryir de abrigo d los piratas moriscos.

En aquellos tiempos prosperaba ya el cullivo de la
misma planta en las grandes Antillas, descubiertas por
Cristobal Colon & fines del siglo XV; y dicha prosperidad

(1) El marjal cs una estension de terreno de 27 varas y media en
cuadro 6 scan 786 varas cuadradas.
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6 4 influir en la decadencia del mismo cultivo en
Espaila. Las primeras cafias llevadas al Nuevo Mundo,
fucron originarias de las costas de Andalucia. Llevironlas
los primeros pobladores  principios del siglo XVI, como
menciona Oviedo (1), y se atribuye la primcrainlroduc
cion de la cafia en la [sla espaiiola 6 de Sto. Domingo, &
Pedro de Atienza, y la primera elaboracion de azficar al
catalan Miguel Ballestero, alcaide de la Coneepeion de la
Vega, dos afios antes que lo hiciese mas en grande, con
operarios de las islas Canarias y con un trapiche 6 molino
de caballos, el bachiller Gonzalo de Velosa, cuya memo-
ria ha sido mas ficlmente conservada.

No obstante las cosechas que a fines del siglo XVI y
principios del XVIT sc hacian ya de azfear en América,

las actas del ay de Motril de 1614
la llegada de un buque mllanés de 300 toneladas, con co—
chinilla 6 grana, que venia & completar su cargamento
con azficar de aquel punto. En aquella época, aun ascen-
dian & 40 mil ducados las alcabalas y diezmos que el rey
cobraba por dicho fruto en Motril, y llegaban & 2000 los
marjales de caiias de los labradores pobres de su veg
Los siete ingenios que habia en dicha cindad molieron
cerca de 900,000 arrobas de caiias, cuyo redimiento, se-
gun un testimonio relativo 4 los asientos de ingenios para
el pago de diezmos, fué en 1628, de 25,320 formas 6 pa-
nes de azficar. Por dltimo, & fines del mlcmc siglo Y prin-
cipios dei siguiente, aun habia 15 ingenios en la costa de
Granada, que labraban 90,000 arrobas de azicar; y de
una representacion dirigida al rey en 1747 por los direc-
tores de rentas, resulta que en cada aiio comun de los
corridos desde 1722 4 1729, se labraron alli 557,572 pi-
lones de azficar (2).

Ademas del influjo de la concurrencia del aziicar de
la América, en perjuicio de la peninsular, el vicioso sis-
tema fiscal, que cual una plaga endémica tendi6 siempre
4 esterilizar las empresas espafiolas, (lo hizo tambien con
la del azhcar, gravando su fabricacion con impuestos
onerosos. La historia de las rentas, tan fecunda en gér-
menes de desastres econ6micos, menciona las vicisitudes
que sufri6 la elaboracion del precioso fruto, con que un
decreto especial de la Providencia enriquecia & la Espaiia,
¥ que se esforzaba en contrariar una administracion per-
niciosa. Cada forma de azacar pagaba 10, 12y 14 rs., y

(1) Oviedo, 1.2 parte, lib. 1V, cap. V1
{2) Véase el Diccionario de Hacicnda 36 sr. Canga Argitelles.
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sacaba el erario 10.112,681 rs. vn. Desde 1719 & 1738,
se subicron los derechos y baj6 la cosecha. Se alzaron &
21 rs. desde 1738 & 1746, y la cosecha no pas6 de
332,649 pilones, perdiendo el erario 4.400,400 rs. (1).

La providencia dada cn 1746, precisaba & conservar
seis y ocho aiios los plantios de caiia; pero los labradores
de Marbella solicitaron en 1756 poder arrancar las caiias
todos los aiios y replantarlas; y el gobierno, para promo-
ver este plantio, que decafa, lo concedid, rebajando ade-
mas en la mitad los derechos, que eran de 14 rs. en pi-
lon. En el mismo ailo se estendi esta gracia & los labra-
dores de Motril y de toda la costa de Granada.

A fines de aquel siglo, parece que las circunstancias
dela guerra con la Inglaterra, despertaron la atencion
del gobierno en favor del azficar, de cuya fruta se habian
becho desde Almufiecar algunas remesas & Sevilla; pues
se halla en la coleccion de Ripia una 6rden concedicndo la
franquicia de derechos, lo misme que si procedicsen de la
Ameérica, i todos los aziicares del reino de Granada y de
otros puntos cualesquiera de Espaiia, inclusaslas islas Ca-
narias y Mallorca; y para fomentar mas el cultivo, por
decreto de 7 de diciembre de 1789, se redujeron 4 la mi-
tad los derechos reales. Sucesivamente por reales 6rde-
nes posteriores (2) fueron concedidas varias gracias y es-
cepciones, siempre contrariadas por las administraciones
locales, empeiiadas en entorpecer el comercio y tralico
interior con impuestos de consumo. Aun en el dia la ad-
ministracion de Granada exige uno 4 los azticares de la
costa, ignoramos con que fundamento.

Por dltimo, el cultivo del algodon en la vega de Mo-
tril, dando inmensas utilidades, hizo abandonar, casi del
todo, el de la cana, en aquella parte da la costa; mas no
en la restante, pues se conservan en la actualidad ocho
ingenios antiguos en las diversas comarcas que cultivan
con amor la caiia de azucar en la costa de Andalucia.

(Se continuard)

——=REPOGSSE

1) Tdem.

12) 116 aqui las fechas de Tas principales providencias reales, sobre
aziicares de Espafia, 2 demayo de 4340. ratificando los privilegios
atorgados por los reyes catélicos, cuando la capitulacion de Granada,
1. de mayo de 4562, 2 de encro'de 1599, 11 de julio de 1627, otras de
1783, 179% y 31 de diciembre de 1793, que se hallan en las coleceiones
Ripia, Guias de Hacienda, cle,

de



La sociedad para el fomento de !a industria nacional en
Trancia, ha propucsto, entre otros muchos, los cuatro si-
guientes programas relativos & la fabricacion del azucar
indigna.

1.° Para el mejor medio de desecacion 6 clarificacior
del jugo de la remolacha; un premio de cinco mil francos
que serd concedido en la sesion general del 2.° semestre
de 1847.

2.°  Para mejorar la revificacion del carbon animal, de
modo que se le restablezcan el poder descolorante y las
demas propiedades utiles que tiene cuando es puevo, yen
peso igual, sin que los gastos de la operacion escedan de
dos francos las 100 kilogramos 6 sca unos tres rs. vn. el
quintal. Premio de cinco mil francos, para la misma épo-
cade 1847.

3.2 Paramejorar los productos del cultivo de la remo—
tacha y abtener de las mejores condiciones de cultivo,
riegos y abonos, la mayor riqueza sacarina posible en la
planta. Premio de cinco mil francos, que serd asignado en
el 2.0 semesire de 1849. A

4. Parala fabricacion del azucar blanco en panes, a
fin de llegar al resultado de conseguir, seis y medio por
ciento de azucar blanco en panes del comercio, de lare—
molacha empleada. La cantidad que se exige, ha de ser lo
menos de 30,000 kilogramas 6 2,400 arrobas durante dos
campaiias conseculivas. Premio de cinco mil francos para
la misma época de 1849.

Para obtener mayores detalles, véase el Boletin de fa
mencionada Sociedad, el del museo de la industria de Bru-
sclas y otros periddicos industriales.

- SERDOERR

Privilegios de Invencion y de mejora concedi-
dos en Francia en 1845, relativamente @ la i
dustrin azuearera.

1793. M. Lemulier (H) en Paris: sistema de evaporacion
de los liquidos azucarados (30 enero 15 afios.)

179% M. M. Derosne y Cail, en Pasy cerca de Paris.
Sistema de lechos neumaticos de panes para la purgu y el
blanqueo de los panes de azucar en las refinerias y fabricas
de azucar (6 febrero 15 aiios.)
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1193.  Los mismos, Perfecciones cn la fabricacion del azu~
car, comprendiende un proceder de cristalizacion de 1a mate-~
ria cocida y un medio de utilizar doblemente los aparatos en
el vacio (5 abril 15 aiios.)

1796. M. Boulangier (P. F.) de Bruselas: proceder propio
para impedir la nhsorcion del jarabe en las formas de barro
empleadas para la cristalizacion del azucar y hacer mas ter-
sa la supérficie de los panes (7 febrero 15 afios.)

1797. M. drchéald (W. A.) en Paris. Procederes de fa-
bricacion de azucar (6 febrero 15 afios,)

17 . Gadesden. (A. W.) de Londres. Perfecciona~
mientos en la fabricacion del azucar (8 febrero 13 aiios.)

1799. M. Jordan de Haber de Carlsrube. Medios de dese~
cacion de la remolacha y otros vegetales y de estraccion del
azucar que contienen (20 marzo 15 afios.)

880. M. Duquesne. (A) en Valencienes. Extraccion com-
pleta y metédica del azucar en aparatos cerrados (abril 15 afios.)

01, M. Dumont. (J. J.) en-la Villete, cerca de Paris.
Empleo de las mieles para la limpia de las azucares brutos y
otros, consiguiendo todos los matices hasta el blanco inclusi-
ve (7 abril 13 afios.)

1802. 7. Chouquet, llamado Guillon (E. L.) en la Villete
cerca de Paris. Procederes para el refino del jugo de la cafia 6
de la remolacha y del azucar imperfecto (26 abril 13 afios:)

1803. El mismo. Procederes de refino de azucar (26 ma-

0s.

180%. M. Johuston (J) de Greenock. Perfeccionamiento
en la fabricacion y el refino del azucar (9 agosto 13 afios.)

1805. M. Van Gacthem, en Cambray. Perfeccionamientos
en la forma y disposicion de los detalles de un cono de va-
por de efecto continuo, para la concentracion de los jarabes
deremolacha y de cafia (12 agosto 10 aios.)

1806. . Broquet (E) de Paris. Med:o de separar el azu-
car del jarabe porla fuerza centrifuga (11 setiembre 15 aiios.)

1 M. Gimet (J) de Parls. Sistema de fabricacion de
formas de zink, de un solo pedazo y sin soldadura (2 octubre
15 afios )

1808. M. Hermann Schroeder de Paris. Proceder de cla-
rificacion de las disoluciones sacarinas, evitando el uso de la
sangre (25 octubre 15 afios.)

M. Durcau en Nantes. Depurador para los jarabes y disolu—
ciones de azucar en general (29 diciembre 13 afios.)

1810. A7 Boucard de Paris. Mejoras en el arte azucarero
22 diciembre 15 afios.)
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Proy de Ia el , para el
fomento del cultivo de la cafia y de la fa-
bricacion del azuacar en las costas
meridionales de Espana.

El porvenir de esta hella induslria espafiola, esla
fundado en la riqueza de la planta, en lo propicio del
clima de la region donde se cultiva, en el cariiio que
los habitantes la lienen , y sobre todo, en el aumento
indeterminado de que es susceptible en Espafia el con—
sumo de su precioso fruto. Estas y otras causas poli—
ticas, que seria largo esponer en un programa, autorizan
ya 4 sentar las bases de una vasta empresa de fomenlo,
apoyada en calculos exactos y en la inspeccion y el es—
tudio detenidos de las comarcas meridionales.

El autor del pensamiento que 4 continuacion se es-
presa, cuenta con el apoyo y la cooperacion activa , no
solo de los habitantes de la costa como intercsados en
€l éxito, sino tambien con el de habiles ingenieros y
constructores de Francia , Inglaterra y Bélgica que ins-
truidos detenidamente del proyecto y de las condicio-
nes que reune el grande ingenio de la Torre del mar,
completamente montado ya, se han monstrado ansiosos
de sancionar con la prictica en el mismo, los recientes
inventos y modificaciones que han hecho para la
fabricacion del aztcar de cafia, antes de llevarlos 4
otros paises lejanos, donde ofrecen obsticulos para la
reforma , ya la distancia de Europa , ya el atraso gene—
ral de la industria, ya la falta de espiritu de asociacion.
Bajo este aspeclo, y realizada la empresa, el men—
cionado ingenio por sus circunstancias y las rela—
ciones europeas de su fundador, podra ser considera-
do como una fibrica modelo, destinada & confirmar y
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generalizar todas cuantas mejoras obtenga la ciencia
aphcada 4 la fabricacion del aziicar. Pero como esta
ial para sus progresos , de los que
oblenga el cultivo de la cafia, 4 su estenso y provechoso
desarrollo deberdn encaminarse fodos los esfuerzos
que se hagan por la empresa protectora.

Para ambos grandes objetos, se necesita el coneur-
s0 de los capitales que, iados & la inteligencia, de—
ben producir un inmenso resultado en la prosperidad de
las comarcas meridionales y una crecida recompensa &
los medios invertidos. Encaminadas d conseguir estos
fines , se han redactado las bases organicas siguientes.
La adhesion & ellas, indicando el nimero de acciones
que se soliciten , puede dirigirse al Sr. D. José de Zu-
loaga, calle del Caballero de Gracia, nimero 25 cuar—
to principal.

———— ot
Objcto de Ia Socicdad.

1.° Esla Sociedad tendra por objeto especial el fomen-
1o del cultivo de la caiia y de la fabricacion del azucar en
todas las localidades convenientes de la costa meridional
de Espaiia,

2° Para conseguir lo primero, 6 sca el fomento del
eultivo de la caiia, esl.nblwern un co agricola de so-
corros y seguros contra las heladas y la muerte de los
animales de labranza, y una caja de prevision y de ahor—
ros para los labradores y operarios.

3.2 Entrard tambien en el plan de sus operaciones, el
aprovechamiento de los terrenos que inundan los rios en
sus crecientes, canalizindolos por los medios combinados
del arte y de las plantaciones, y el mejoramicnto de otros
por el regadio.

4e Para conseguir el segundo objeto, 6sea el fomen-
{0 de la fabricacion del azucar, adoptard todas las refor-
mas fabriles que la ciencia invente y la esperiencia san—
cione, introduciéndolas en el ingeniode la Torre del mar.
Estas reformas serin luego adopladas en los ingenios
wiejos que contraten con Ta Sociedad y en los nuevos que
establezca.




5.° Eltérmino 4 que aspira la Sociedad es 4 fundar
el cultivo de la cufia y la fabricacion del azucar enla pe-
ninsula, sobre bases indestructibles & independientes de
toda libre concurrencia.

6.° La duracion de la Socicdad serd de 20 afios, so—
bre las bases ahora establecidas; pero antes de espirado
este término, podra ser estendido el plan de sus operacio—
nes hasta comprender todo el fomento agricola—iudus-
trial de las costas meridionales de Espaiia.

Capital social.

7.° El capital social se fija por abora en 20 millones
de reales, 14 de ellos destinados al fomento del cultivo y
6 4 la reforma de la fabricacion del azucar.

8.c El capital sociedad se formara de

500 acciones fundadoras & 5000 rs. yn. 2,500,000

3,800 acciones nominales 4 id. . . . . . 17,500,000
4,000 20,000,060

9.° A las acciones fundadoras, sc asignard un 5 por
100 de beneficio en los repartos de las utilidades: 200
de ellas se reservarin en caja para cuando convenga & la
Sociedad emitirlas.

10. Las 3,500 acciones nominales se distribuirdn en
T series iguales de 4 500 acciones. Desde luego la Sucie—
dad emitira la primera serie, comprensiva de los nameros
14500, exigiendo solo e! 2 por 100 de su valor nominal,
el mismo que pagardn las acciones fundadores colo-
cadas.

11. Elsiguiente reparto, que no excedera del 10 por
100, serd exigidoen la época de la cosecha proxima.

12.  De las 500 acciones delaserie que ahora se emi-
ta, se destinan 200, desde el niimero 301 al 500, para los
cosccheros de caiia, fabricantes de azucar y propietarios
agricolas de la costa que gusten adquirirlas, y cuyo va-
lor podrén pagar voluntariamente, 6 en dinero, 6 en caiia
6 en azucar bruto.

13. Se crean ademas 50 acciones industriales, con los
mismos derechos de las nominales, y que reservari la So-
ciedad en caja para sustituir con ellas el todo 6 parte de
los emolumentos de empleados y premiar servicios hechos
4 la empresa,
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15. Unajunta de gobierno compuesta de tres directo-
res, dos inspectores y ocho vocales, dirigira y administra-
ré los ios de la Sociedad, de un modo j al
que se practica con buen exito en otras empresas.

Del baneo icola y caja de p

15:  Para subvenir al socorro delos labradores con
anticipaciones para sus siembras, la sociedad acordard las
medidas conducentes para hacer productivos sus capitales.

16. Como base del banco, en la parte de seguros con-
tra las heladas y muerte de animales, se establecera que los
cosecheros que quieran asegurarse paguen anualmente,
en caifias al tiempo de la cosecha, una cantidad propor-
cional 4 la extension de sus plantios.

17. El fondo de la caja de ahorros y de prevision, se
formaré 1.° de las cantidades que depositen los indivi-
duos, & quienes se abonard un 6 por 100 de interes anual
por semestres-2.° del 1;2 por 100 sobre las utilidades li-
quidas anuales de la Sociedad-3.° del 15 por 100 del im—
porte de los beneficios 6 primas que la Sociedad obtuviese
en la emision sucesiva de acciones, sisubiesen de la par
4.0 de ladecima parte del importe del censo de seguros
que paguen los cosecheros, en los afios que no hubiese
grandes desastres de heladas 6 epizo6tias que indemnizar.,

18.  Para cl arreglo de los socorros que hayan de dis-
tribuirse 4 los labradores y operarios ancianos 6 desgra-
ciados por accidentes, se formara un reglamento especial,
asi como para el Gobierno administrativo y econémico de
la Sociedad,

——eREDeRTE—

PROYECTO DE UNA SOCIEDAD ESPANOLA.

PARA EL FOMENTO DE LA FABRICACION Y EL REFINO DEL AZUCAR
enla posesiones ul inas y costas meridionales de la peninsula.

La industria colonial se halla aun tan atrasada que reclama
urgentemente mejoras. considerables para poder sostenerse y rivali-
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zar contra la aniloga europea. La caiia de azucar contiene de 16 &
18 por 10 de azicar cristalizable , y su rendimicnto medio no es—
cede de 5 por 100 en las pensiones espafiolas 5 al paso que la ramo-
lacha , que solo posee de 8 & 19 por 100 de azdcar dificil de estracr,
da un rendiméento de 6 por 100,

Esla diferencia procede de la que hay cn- los métodos emplea-
dos en ambos paises. De consigui aplicando 4 la fabricacion del
azicar de caiia, los métodos perfeccionados de la fabricacion euro-
pea, es indudable que d lo menos se podrd conseguir de ella un
rendimiento de 8 112 por 100, cuyo esceso sobro el rendimiento

medio de 5 por 100 indicado, corresponde & un aumento de 70
por 100.

Sobre esta base incuestionable y que solo peca por escesivamen-
te moderada , se puede formar una especulacion magnifica en Espa-
fia, & semejanza de las que se hallan ya en actividad en Loadres,
para las colonias inglesas , y en Holanda para las posesiones de
Surinam.

Los creadores de esta idea fundan ademas la convencia de tal
empresa, en la base de la produccion actual de azicar en las anti-
las ospalilss quo representa los 3110 ol consumo totslde Los
Estados-Unidos y de Europa.

La tendencia politica de la Espafia, es indudablemente hoy dia
hicia el aumento de la prosperidad de sus posesiones nitramarinas,
y bajo esle punto de vista ¢l proyecto que se anuncia tendrd un
cardcter eminentemente nacional.

Los medios que se proponen adoptar los fundadores son suma—
mente sencillos.

1.° Convenidos con mecinicos constructores de aparatos nueva—
mente perfeccionados y garanllzadns con un privilegio de invencion
en Ii

, se de y hacerlos fancionar
en los ingenios de azicar, bajo condicioues desde luego prefijadas,
y asegurdndoles un rendimiento en azicar, & lo menos de 70 por
100 superior al que hasta ahora dieran.

22 Los fundadores se hallan en disposicion de tratar con los
principales hacendados de las antillas espaiiolas y fabricantes de la
costa de Andalucia, mediante la cesion que estos harin del 30
por 100 de los productos de su fabricacion anual , por el término de
15 aflos. Como es facil calcular , este 30 por 100 representa un
bello beneficio para la empresa de reforma.

El aumento de 70 por 100 al minimun , schre el término medio
de las cosechas anteriores , serd garantizado 4 la compafiia lo mis—



mo que 4 los propictarios que traten con ella, lo que constitui
un beneficio no menor ciertamente , del que esta obtenga por su
parte.

La garantia para los capitalistas esti, en que ellos mismos

dirigirdn la inversion de sus capitales, como se determina en el
proyecto de estatutos.

Las bases de la_ especulacion son positivas , puesto que los ro—
sultados solo dependen de la cantidad de azucar que cada hacenda-
do ‘elabore ; cantidad ficil de deducir de las cosechas anteriores,
que como se sabe , varian poco en la cafia.

Encuanto 4 la eslension de que es susceptible este negocio, seria
‘mas ficil preveerlo quo osplicarlo en un prospecto.

Las porsonas que adhicran & cste pensamicnto , - parcciéndoles
bien las hases que se establecen , pueden servirse manifestarlo por
medio de una simple firma de adhesion, que & nada les comprome-
te , y que desde luego les dard el derecho do enterarse de todo el
pormenor de la empresa y de formar parte de ella, si les aco-
modase.

La adhesion pueden remititla bajo sobre al Sr. D. José de Zu-
loaga, calle de Gaballero de Gracia, nimero 25 , cuarto principal.
Madrid.

A los cosecheros de caiia de Veléz-Malaga y Torre de la Mar.

1.0 Elingenio de la Torre molerd la préxima cosccha de 1847.

2.0 Para disponer. sus Lareas, necesita formar antes una matri-
cula de los cosccheros , espresiva del terreno que posean plantado
con caflas nuevas y vicjas, separadamente, y dol que tengan sus—
ceptible de llevarlas.

3.0 Para hacer esta matricula , los cosecheros so sorvirin man—
dar las noticias por escrito, 6 bien darlas de palabra al encargado
del ingonio.

4.9 Desde luego se admilen proposiciones de venta de caia, que
sepagard hajo el tipo méximo de dos reales la arroba de la bucna,
limpia de hoja y de cabo.
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5.9 La corta, monda y conducion de la cada so hardn por
cucnta del ingenio, observandolos articulos de un reglamento favo-
rablo 4 los interescs de los cosecheros. Eslos concederdn i los carre-
teros los cabos necesarios para el alimento de Ios bucyes, segun
costumbre.

6.° Los cosccheros que tengan medios propios de hacer la corta
3 conducion de sus cafias, podrén verificarlo, sujetindose d las
instrucciones convenientcs, para no cmbarazar la cosecha general
qne practicard el ingenio.

7. El importe de la caiia scrd pagado 6 en dinero , 6 en azu-
car 6 cn mieles, en todo 6 en parlo, segun convenga 4 los cose—
cheros.

82 A principio de noviembre deberd estar concluida la matricula.

El ingenio solo contard con la cafia e los cosecheros matriculados
hasta dicha fecha.

99 Los cosecheros matriculados serin los tinicos que tendrén dere=
chod las anticipacioues do dinero que hard el ingenio para las
siembras y labores de los afi s siguicntes.

£0. Enel caso de una helada , ol ingenio molerd jnmediatamente
las caias de los cosecheros matricnlados, ajustdndota antes segun
su respectivo estado de alteracion por el hiclo.

Ingenio de la Torre del mar., § de octubre de 1846 .

000

DESCRIPCION

DEL ESTABLECIMIENTO INDUSTRIAL

DE LA TORRE DEL MAR.

——oe—

Posicion y estension. Se halla situado en la costa de Andalucfa, §
distancia de un tiro de fusil del pucblecillo de la Torre del mar, (puerto
de Velez Milaga), sobre ¢l camino de la costa y & cuatro leguas de Mi-

laga,, por mar y cinco por tierra.



El imiento se compone princi de tres grandes edi-
ficios, hechos 4 todo costo, que sirvieron para un ingenio de azdcar,
con dos molinos que eran movidos por animales.

Estos molinos se hallaban en dos edificios separados, muy capaces,
4 los lados del principal gue es de bévedas , y en el cual estaban las cal-
deras y los utensilios de la fabricacion del azicar. Hay ademas grandes
cuadras, tinglados, habitaciones, dependencias , cinco pozos con dos
estanques y una acequia. Todo se halla rodeado por una cerca de man-
posteria que comprende uu espacio cuadrilongo de doscientas sesenta y
seis voras de largo y cicnto sesenta y ocho de ancho, 6 sean treinta y
cinco mil varas cuadradas de superficie.

Maquinaria. El establecimiento contiene: una caldera tubular de
vapor, de la fuerza de 13 caballos, especial para la méquina de alta
presion del molino horizontal para la caila . de la invencion del cons—
tructor Mr. Mazeline del Havre.—Dos grandes generadores de vapor,
nuevo sistema de dos niveles de agua, de la fuerza de 50 caballos; del
mismo constructor. Tres calderas de clarificacion ; sicte filtros Dumont;
dos monta-jugos ; prensa para las espumas, y Lres sistemas de evapo~
racion y concentracion. por el vapor y & fuego desnudo, dos de ellos de
reciente invencion con privilegio en Bélgica. —Un horno de revivificacion
del carbon animal, de hiciro colado, patente Belga.—Todos los demas
utensilios precisos para la fabricacion y el refino del azitcar, y un vasto
taller de caldereria y herreria, provisto de todos los titiles necesarios.

La organizacion material de esta maquinaria es tal , que proporciona
el aprovechamiento de todo el calor de los hornos y el retorno del vapor
que ha servido , 4 las calderas generadoras que le produjeron,

Organizacion industrial. Habrd una fibrica deazicar de cafia aso-
ciada con el refino de los aziicares brutos del pais y de las colonias.

Un molino harinero 4 la inglesa, para moler toda sucrte de granos.

Una fibrica de aceite de olivas.

Una fibrica de jabon.

En lo sucesivo podrd haber otras industrias convenisntes & Talo=
calidad.

Distribusion de los edificios. La maquina de vapor y ¢l molino , se
han instalado de manera . que el movimiento de aquella pucde trans-
mitirse 4 uno de los edificios laterales, donde estard el molino harinero.

El grande edificio central, se destina esclusivamente para fibrica de
aziicar, completamente instalada ya,

La fibrica de jabon se situard en el otro cdificiolateral , que es idén-
tico al del molino harinero.

MADRID.—1846.

IMERENTA DEL COLEGIO DE SORDO—MUDOS Y CIEGOS.
calle del Turco, mim. 1. .





